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B Domaine Michaud
TOURAINE

vec un rare capital de vieilles vignes

vinifiées par parcelles, ce domaine ¢la-

bore des sauvignons de qualité et de
superbes rouges, dont la cuvée Ad Vitam, qui
rivalise avec les bons chinons. Les premicres
cuvées en sauvignon et en gamay §'adressent
la soif de Ihomme, plus qu'a son ap étit de
terroir. Pour cela, il faut attendre I'Eclat de
Silex, riche, vraiment savoureus, et le rouge Ad
Vitam, parfaite définition du concentré solide
des vieilles vignes en Touraine. Excellent rap-
port qualité-prix.

Les vins : le simple sauvignon 2007 est vif et
gras ; le bel Eclat de Silex gagne en rondeur sans
perdre en tension, reflet de I'expression sphéri-
?ue de son terroir. Le gamay rouge 2007 est
ranc, sans les déviances rencontrées par ailleurs
en Touraine dans cette année. Le vieilles vignes
Ad Vitam 2007 est toujours un des meilleurs

gamay de Touraine, dans un volume et une [8

maturité louable dans cette année difficile.

[ Touraine Sauvignon Eclat de

Silex 2007 15
[0 Touraing Sauvignon 2007 139
B Touraine Ad Vitam 2007 19
M Touraine Gamay 2007 139

Touraine Gris des Faitiaux 2007 13
Rouge ; 13 hectares.

Cabernet 30 %, Divers 25 %, Gamay 25 %,

Cot 20 %.

Blanc ; 12 hectares.

Sauvignon 82 %, Chardonnay 15 %, Chenin 3 %.
Production moyenne : 150 000 bYfan

Les meilleurs

ViNs & F:"':"Ul m A
2009

Domaine Michaud - Ad Vitam 2007
Thierry et Dorothée Michaud.
/.

Il 20 rue Les Martiniéres, 41140 Noyers-sur-Cher.

DOM. MICHAUD *

18ha 15 000

La qualité d'un crémant-de-loire tient souvent a la
culture de cépages variés sur des terroirs adaptés. Un
savoir-faire qui transparait a la dégustation de celui-ci,
élaboré par Thierry Michaud en Touraine, et qui n'éton-
nera pas, quand on sait que ce vigneron a obtenu plus ¢’up
coup de ceeur dans cette appellation. Issus de sols sableyy
reposant sur des argiles  silex, les chardonnay (50 %),
chenin, pinot noir et cabernet franc composent un assen.
blage savant. Il en résulte un vin or pale aux reflets gris,
Péche et abricot frais se partagent le nez, complétés en
bouche par quelques touches vanillées. Le palais est rong
et persistant. Un crémant festif.
&x Dom. Michaud, 20, rue des Martinieres,
41140 Noyers-sur-Cher, tél. 02.54.32.47.23, fax 02.54.75.39.19,
thierry-michaud @ wanadoo fr
Y Al sf dim. 9h-12h 14h-19h
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Crémant de Lo

appellation contrilét

12,5 % vol. 750ml

Elaborée 4 F41023 par: EAR L MICHAUD

Les Martisidres
FA1140 Noyers sur. Cher
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T025432471723
www.domainemichaud.com

Un assemblage cabernet franc et c6t, au fruité direct, a la bouche fine, simple et tonique. Un

grand classique.

Le Point

TOURAINE

17 - Domaine
Michaud

20, rue les Martinieres,
41140 Noyers-sur-Cher
02.54.32.47.23.

Gris des Faitiaux. Pinot
gris et pinot noir. Nez fin,
épicé, bouche grasse,
dense, puissante, beau-
coup de fruit, 3 g de
résiduel. Habille la bouche
de saveurs douces et
confites. 3,80 €.

Trés belle gamme au
domaine. Notamment un
Gris des Faitiaux, pinot gris
et pinot noir, délicieux et
un blanc Eclat de silex,
sauvignon issu de veilles
vignes, trés pierre a fusil.

SRS,
omaine SMichaud
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TOURAINE

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

 Mis en bouteille par Dorolhée et Thierry Michaud - Vignerons
gl “Les Martiniéres” - Noyers-sur-Cher - F 41140 wd
daflicl Produce of France. =5

DOMAINE THIERRY MICHAUD
= 1

41440 Noyers
Tél. 0254 7539 19
thierry-michaud@wanadoo.fr

Cette propriété de 20 hectares, située sur
la rive droite du Cher, constitue I'un des
domaines phare de la région, et Thierry
Michaud se bat pour obtenir I'appellation
Chenonceaux, qui permettrait de mieux
mettre en valeur ses différentes cuvées ;
celles-ci sont bien sorties sur I'ensemble
de nos dégustations, avec un gamay son-
nant juste pour le millésime 2007, et des
cuvées de sauvignon de la méme veine. En
blanc, Eclat de Silex se révele minéral a
souhait, et en rouge, Ad Vitam constitue
quelques promesses d'éternité gour-
mande,

TourAINE 2007

Blanc 200842010 NC 13,5/20
Beau nez de pamplemousse avec quelques
touches de fleurs blanches, de demi-corps.
Ce vin se boit sur le fruit de sa jeunesse.

TouRAINE 2007 Q)
Rouce 2008 A 2010 NC 14,5/20
Souple et tres fruit rouge, ce gamay est un
pur régal.

TouraINE AD ViTam 2006

Rouge 200822012 NC 15/20
Du fruit et de la structure, pour ce vin déja
bien constitué, avec des tanins bien déga-
gés.

ToURAINE ECLAT DE SILEX 2006

Blanc 2008242010 NC 15/20
Vif et tendu, ce vin a de I'allure et une bonne
maturité.



