
 
 
 
 
 
 

  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sol: Sur la rive droite du Cher, les vignes sont implantées sur des sols sablonneux, terres maigres, 
caillouteuses qui drainent rapidement l'excès d'humidité.  Le sous-sol est calcaire. 
 
Exposition: Sud, sud-est des coteaux versants sur le Cher  
 
Production annuelle : 3 500 btes 
 
Vinification: Vin issu de vieilles vignes de Cabernet franc, Cabernet sauvignon et Cot. Les différents cépages 
sont vinifiés séparément. Cuvaison longue (15 à 20 jours à 25-27°C) en chapeau immergé avec remontage 
journalier. 
Fermentation malolactique en novembre décembre.  
Assemblage au printemps et élevage en fûts pendant une année et mise en bouteille au Domaine. 
 
Type: Vin rouge de semi-garde riche, fruité, aux tanins légers et aux arômes grillés (café-noistte-caramel). 
 
 

    


