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AOC TOURAINE
Cuveéee "Ad Vitam..."”

Sol: Sur la rive droite du Cher, les vignes sont plantées sur des sols sablonneux, terres maigres,
caillouteuses qui drainent rapidement |'excés d'humidité. Le sous-sol est calcaire.

Exposition: Sud, sud-est des coteaux versants sur le Cher

Rendement: 50 hl/ha
Production annuelle : 20 000 btes

Vinification: Vin issu de vieilles vignes ( plus de 35 ans) de Cabernet franc (50%), et Cot (50%)
vinifiés séparément. Fermentation alcoolique sans levurage, cuvaison en chapeau immergé 15 a
20 jours avec contrdle des températures. Fermentation malolactique en novembre décembre.

Assemblage au printemps, collage au blanc d'ceuf, élevage en cuve et mise en bouteille au

Domaine en septembre.

Type: Vin rouge de semi-garde (5 a 10 ans), et aux aromes de fruits milrs, griotte, cassis aux
tannins soyeux, a servir chambré sur des viandes en sauce, gibiers et fromages. Ouvrir la

bouteille 2 a 3 heures avant la dégustation.

Le millésime 2009 : (12.8%vol, sucres : 1.1g/1, acidité totale : 3.7g/1). Couleur : rouge sombre aux
reflets violets. Nez : fruit noir. Bouche : bouche charnue, tanins soyeux, une finale épicée avec de

notes de griottes et de fruits confiturés. Tres belle cuvée.
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TOURAINE

Appellation d'Origine Contrdlée

Mis en bouteille par EARL MICHAUD Tj]ul
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